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Konsolidierungs-Jahr
bei Chocolat Frey

Ziirich. Nach sprunghaftem Ex-
portwachstum wurde bei der
Schweizer Chocolat Frey laut
Aussendung bewusst fiir 2007
die ,Konsolidierung der Mark-
te” mit einem qualitativen,
nachhaltigen Wachstum an-
gestrebt. Der Nettoumsatz ging
2007 um 0,2% auf 363 Mio. CHF
zuriick, der Absatz verringerte
sich von 43.478 auf 42.486 t

im Jahr 2007. Der Exportanteil
ist auf mehr als 33% angestie-
gen. (red)

»Domane Wachau™:
Winzer firmieren um
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& Doméne Wachau

Geschaftsfilhrer Roman Horvath will
die Markenstrategie erneuern.

Diirnsiein. Aus ,Freie Weingart-
ner Wachau” wurde die ,Domé-
ne Wachau”. Wie Geschaftsfiih-
rer Roman Horvath erlautert,
war die Domane schon bislang
die qualitativ hochwertige
Weinlinie,

.Der neue Name unterstreicht
unsere Qualitdtsstrategie und
soll uns dabei unterstiitzen,
durch bessere Verstandlichkeit
besonders im Export noch kla-

rer aufzutreten.” ' (red)
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Mestemacher toppt

100-Mio.-€-Umsatz

Giitersloh. Der Backereikon-

zern Mestemacher konnte im
vergangenen Jahr erstmals in
seiner Unternehmensgeschichte
die Umsatzschwelle von 100
Mio. € erreichen.

Der Gruppenumsatz wuchs
aufgrund héherer Absatze im
Vergleich zum Vorjahreszeit-
raum um 11,4% auf iiber 103
Mio. € Im Jahr 2000 erwirt-
schaftete Mestemacher noch 35
Mio. €. (red)

Slowenische Pivovarna
Lasko vor Ubernahme

Dierse Paletiz of top Qalti Beer |

© www.pivo-lasko.sl

Dié 'F;i\)ovarna-Range soll neue
Eigentiimer bekommen.

Laibach. Ein Konsortium von
vier Aktionaren des groften
slowenischen Getrankekon-
zerns Pivovarna Lasko hat am
Dienstag ein Ubernahmeange-
bot fiur die restlichen 58,16%
der Lasko-Anteile veroffent-
licht, die noch im Besitz von
Lasko selbst sind. Das Konsor-
tium bietet 88 € pro Aktie, der
Kaufpreis fiir die restlichen An-
teile wiirde daher 447,7 Mio. €
betragen. Das Offert ist bis zum
AT Marz oiiltio. e Aktie von
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Getrankehersteller ,Makava“ soll noch im Laufe des Jahres 2008 in allen Landeshauptstadten erhaltlich sein

‘Makava: Durst auf eine
faire und chillige Welt

Die beiden Firmengrunder rechnen fur 2008 im Idealfall mit bis zu 350.000 abgefiilliten Flaschen.

GERALD PICHLER
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Graz. Besucher von Grazer Szenelo-
kalen konnten bereits Anfang 2007
Bekanntschaft mit ,Makava® ma-
chen. Die Reaktion auf das neuar-
tige Angebot fiel durchwegs posi-
tiv aus: ,Den Leuten schmeckte der
sanft anregende Mix aus Tee und
Holunder von Anfang an“, so ein
Gastronom,

Geht es nach den Firmengriin-
dern Jan Karlsson und Michael
Wihan, so sollte noch in diesem
Jahr ganz Osterreich in den Genuss
ihres Getranks kommen: ,Wir sind
derzeit neben Graz auch in Wien
und Linz in rund 100 Gaststatten
und Lokalen vertreten”, so Karls-
son. Und: ,Ende 2008 wollen wir in
allen Landeshauptstadten prasent
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Best Case: 350.000 Flaschen

Im Vorjahr wurden rund 70.000
Flaschen Makava verkauft, fiir

2008 ist eine deutliche Steigerung

des Absatzes geplant. ,Fiir dieses
Jahr haben wir zwei Szenarien.
Der Worst Case liegt bei 100.000
Flaschen, Best Case waren bis zu
350.000". Ein weiteres Ziel der bei-
den Neo-Getrankehersteller: ,Wenn
moglich, wollen wir heuer schwar-
ze Zahlen schreiben.”

‘Neben den zahlreichen Gastro-
nomiebetrieben ist Makava auch
in Bioldden oder Reformhdusern
erhéltlich. Die Auswahl der Lokale
erfolge nach einfachen Kriterien:
JWir fragen dort an, wo wir selbst
am Abend gerne hingehen”. Auch
aus dem Ausland gibt es bereits
erste Kontakte fiir das bei der APO
Fruchtsafte GmbH in Millstatt ab-
gefiillte Getrénk: ,Wir haben An-
fragen aus Berlin und anderen
deutschen Stéddten. Daneben moch-
ten wir in Italien und der Schweiz

© Makava (2)
3 )]
.

g

FuR fassen”. Die Idee zu Makava
kam Karlsson und Wihan in ihrer
Studienzeit an der Fachhochschu-
le Kapfenberg. ,Bei einer Siidame-
rika-Reise hat mich die Wirkung
des Maté-Tees unheimlich beein-
druckt.” !

Experimental-Phase

Zu Hause angekommen, begann
man den ,doch etwas bitteren Ge-
schmack des Maté-Tees” mit allen
moglichen Mischungen zu verbin-
den. Uber Jahre tiiftelten die beiden

an der optimalen Zusammenset-

zung, bis man eines Tages die per-
fekte Kombination gefunden hatte:
»Es gelang uns, die herbe Maté-Bit-
terkeit in Verbindung mit neuen
Zutaten in einen erfrischenden Ge-

Jan Karlsson (li.) und Michael Wihan hoffen im Jah

ot X 2 N

schmack aufzulésen”, Das Ergebnis:
Das heute in den 0,33]1-Mehrweg-
Glasflaschen erhéltliche Makava
ist ein anregendes Teegetrank aus
puren biologischen Ingredienzien.
,Maté-Tee, Rothusch und Weiker
Tee aus fairem Handel werden mit
osterreichischem Quellwasser ge-
braut, mit Agave gesiift und einem
Hauch von Holunderbliitensaft ver-
feinert”, so Karlsson.

Fair Trade im Mittelpunkt

2004 meldete Michael Wihan
die Unternehmung an. Die Auf-
nahme in das Forderzentrum fiir
Angewandte Technologie und der
Start der GroRproduktion bei APO
Fruchtsafte im Jahr 2006 waren die
néachsten Schritte.

B

r 2008 auf den Durchbruch fiir ihr Maté-Tee-Getrink auﬂ:ﬁiﬁoischer Basis.

Trotz des zunehmenden kom-
merziellen Erfolges wollen Karls-
son und Wihan ihrer urspriing-
lichen Firmenphilosophie weiter
treu bleiben. Als ,postmoderne
Hippies” richten sie ihr Unter-
nehmen auch in Zukunft auf so-
zial-6kologische Marktwirtschaft
aus. ,Die Idee einer fairen und
chilligen Welt ist eine Herzensan-
gelegenheit”. Thr Engagement in
diesem Bereich reicht dabei von
der Mehrweg-Glasflasche iiber mit
Sonnenenergie erhitztes Wasser
beim Brauvorgang bis hin zum mit
Bioethanol betriebenen Firmen-
transporter. ,Somit haben wir ein
Produkt geschaffen, von dem alle
etwas haben — die Konsumenten
genauso wie die Produzenten der
Rohstoffe”.

Ne'uland award Technologie-Unternehmen optimiert die Reinigung von Schankanlagen

Innovationspreis an Thonhauser

Perchtoldsdorf. Thonhauser staubt

_einen Preis ab: das Unternehmen

aus der Reinigungstechnik und
Biotechnologie wurde als innova-
tivstes Exportunternehmen 2008
mit dem Neuland Award der eco-
plus im Palais Niederosterreich
ausgezeichnet. :

Das Perchtoldsdorfer Unterneh-
men verweist auf eine prominente
Kundenliste: dazu zdhlen in Os-
terreich fiihrende Brauereien wie
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die Brau Unieon, Ottakringer oder
Stiegl ebenso wie weltweit fithren-
de Getrénkekonzerne wie Coca-Co-
la oder Pepsi. Spezialisiert hat sich
Thonhauser auf die Reinigung von
Schank- und Getrankeabfiillanla-
gen, das die beiden Geschaftsfiih-
rer, Philip Thonhauser und Marcus
Mautner Markhof, weltweit paten-
tieren liefen. Mautner Markhof:
.Das Besondere der Persulphate
Technologies ist, dass nicht nur

gereinigt, sondern gleichzeitig ein :
Hygienecheck der gesamten Anlage :
durchgefithrt wird, Wir sprechen :
: maschinen, iibernimmt die Spirig
nomiebetrieben und Abfiillanlagen :
von Getrédnkeherstellern. Der we- :
sentliche Vorteil: die Effizienz un- :
serer Losung spart unsere Kunden :

hier von Schankanlagen in Gastro-

Geld, da statt zwei Verfahren, Rei-

nur eines notwendig ist.”

Wissens-Vorsprung

Plﬁlip Thonhauser sieht das n
grofte Potenzial der Zukunft in @ @
der Entwicklung von neuen welt- :

i gen vereinbart.

- Ubernahme Schweiz

Vakuum

Zug. Die Zuger Permafood AG, eines
der fithrenden Unternehmen bei
der Herstellung von Vakuum-Kiihl-

Engineering GmbH. Die Spirit gilt
als fithrend bei Entwicklung und
Herstellung von Hightech-Maschi-
nen im Vakuum-Bereich. Uber den

: . Kaufpreis der Transaktion, die
nigung und Hygienetiberpriifung, :

riickwirkend per 1. Jinner 2008

vollzogen wird, wurde Stillschwei-
(red)

weiten Patenten: ,Chemie zu ver- : M

kaufen ist heute zu wenig. Es gilt, @ E
mit einzigartigem Know-how einen
weltweiten Technologievorsprung
zu schaffen. Das ist uns mit Per- :
sulphate Technologies gelungen.” :

Thonhauser feiert im Jahr 2008 : &

sein 30-jahriges Bestehen. Derzeit
sind insgesamt 36 Mitarbeiter :
weltweit fiir das Technologieun- !
ternehmen tatig. Der Umsatz von :

Thanhamncar lac 2007 hai fiinf NMia




